
Steam Pans 
Nothing will work as hard for you as steam
table pans, insets or bain maries. Use them
for storage, preparation, or line service. 

Recipientes mesas vapor
Nada le será tan útil como los recipientes
para las mesas de baño maría (de vapor) 
o las cacerolas para baño maría. Utilícelos
como recipientes para almacenaje, para la
preparación de platos o para servir en el
restaurante autoservicio. 

STEAM 
TABLE 
PANS
RECIPIENTES
PARA MESAS 
DE VAPOR
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Anti-Jam Steam Table Pans   
• Anti-Jam design covers full perimeter of pan, 

preventing damaged edges
• Available in 22 & 24 gauge 18/8 stainless steel 
• Full inside perimeter rim allows pans to stack without 

jamming together 
• Space between pans creates ventilation allowing pans 

to dry completely for proper sanitation 
• Reinforced edges & corners resist bending 
• NSF Listed 

Recipientes para mesas de vapor
diseñados para su fácil separación  
• El diseño especial para su fácil separación en todo 

el perímetro del recipiente evita los bordes dañados
• Disponibles en acero inoxidable 18/8, calibres 22 y 24 
• El reborde interior en todo el perímetro de los recipientes 

permite apilarlos sin que se encajen 
• El espacio entre los recipientes sirve de ventilación y permite 

que éstos se sequen completamente asegurando una 
debida higiene 

• Esquinas y bordes reforzados resistentes a torceduras 
• Certificación NSF 

Anti-Jam, 22 Gauge, 0.8 mm (Heavy Weight)
Fácil de separar, calibre 22, 0.8 mm (muy resistente) 

ITEM DESC CAP DEPTH LENGTH WIDTH
22002 Full / Tamaño máximo 8.2 Qt - 7.7 L 2-1/2” - 6.4 cm 20-3/4” - 53 cm 12-3/4” - 32.4 cm
22004 Full /Tamaño máximo 14.8 Qt - 14 L 4” - 10 cm 20-3/4” - 53 cm 12-3/4” - 32.4 cm
22006 Full / Tamaño máximo 21.2 Qt - 20 L 6” - 15 cm 20-3/4” - 53 cm 12-3/4” - 32.4 cm
22122STP Half / Mediano 4.3 Qt - 4 L 2-1/2” - 6.4 cm 12-3/4” - 32.4 cm 10-3/8” - 26.4 cm
22124STP Half / Mediano 7 Qt - 6.6 L 4” - 10 cm 12-3/4” - 32.4 cm 10-3/8” - 26.4 cm
22126 Half / Mediano 10.6 Qt - 10 L 6” - 15 cm 12-3/4” - 32.4 cm 10-3/8” - 26.4 cm
22241L Half-Long / Longitud media 2.1 Qt - 1.9 L 1-1/4” - 3.2 cm 20-3/4” - 53 cm 6-3/8” - 16.2 cm
22242L Half-Long / Longitud media 4 Qt - 3.7 L 2-1/2” - 6.4 cm 20-3/4” - 53 cm 6-3/8” - 16.2 cm
22244L Half-Long / Longitud media 6.3 Qt - 5.9 L 4” - 10 cm 20-3/4” - 53 cm 6-3/8” - 16.2 cm
22246L Half-Long / Longitud media 9.2 Qt - 8.7 L 6” - 15 cm 20-3/4” - 53 cm 6-3/8” - 16.2 cm
22232 Two-Thirds / Dos tercios 6.3 Qt - 5.9 L 2-1/2” - 6.4 cm 13-7/8” - 35.2 cm 12-3/4” - 32.4 cm
22234 Two-Thirds / Dos tercios 10.1 Qt - 9.5 L 4” - 10 cm 13-7/8” - 35.2 cm 12-3/4” - 32.4 cm
22236 Two-Thirds / Dos tercios 15.7 Qt - 14.8 L 6” - 15 cm 13-7/8” - 35.2 cm 12-3/4” - 32.4 cm
22132 One-Third / Un tercio 2.6 Qt - 2.4 L 2-1/2” - 6.4 cm 12-3/4” - 32.4 cm 6-7/8” - 17.5 cm
22134 One-Third / Un tercio 4.5 Qt - 4.2 L 4” - 10 cm 12-3/4” - 32.4 cm 6-7/8” - 17.5 cm
22136 One-Third / Un tercio 6.4 Qt - 6 L 6” - 15 cm 12-3/4” - 32.4 cm 6-7/8” - 17.5 cm
22142 One-Fourth / Un cuarto 2.2 Qt - 2 L 2-1/2” - 6.4 cm 10-3/8” - 26.4 cm 6-3/8” - 16.2 cm
22144 One-Fourth / Un cuarto 3.1 Qt - 2.9 L 4” - 10 cm 10-3/8” - 26.4 cm 6-3/8” - 16.2 cm
22146 One-Fourth / Un cuarto 4.6 Qt - 4.3 L 6” - 15 cm 10-3/8” - 26.4 cm 6-3/8” - 16.2 cm
22162 One-Sixth / Un sexto 1.2 Qt - 1.1 L 2-1/2” - 6.4 cm 6-7/8” - 17.5 cm 6-3/8” - 16.2 cm
22164 One-Sixth / Un sexto 2.1 Qt - 1.9 L 4” - 10 cm 6-7/8” - 17.5 cm 6-3/8” - 16.2 cm
22166 One-Sixth / Un sexto 2.8 Qt - 2.6 L 6” - 15 cm 6-7/8” - 17.5 cm 6-3/8” - 16.2 cm
22192 One-Ninth / Un noveno 0.8 Qt - 0.7 L 2-1/2” - 6.4 cm 6-7/8” - 17.5 cm 4-1/4” - 10.8 cm
22194 One-Ninth / Un noveno 1.1 Qt - 1 L 4” - 10 cm 6-7/8” - 17.5 cm 4-1/4” - 10.8 cm

Anti-Jam construction.
Diseño que facilita  
su separación.

Anti-Jam Perforated, 22 Gauge, 0.8 mm (Heavy Weight)
Fácil de separar, perforado, calibre 22, 0.8 mm (muy resistente) 

ITEM DESC CAP DEPTH LENGTH WIDTH
22002P Full / Tamaño máximo 8.2 Qt - 7.7 L 2-1/2” - 6.4 cm 20-3/4” - 53 cm 12-3/4” - 32.4 cm
22004P Full / Tamaño máximo 14.8 Qt - 14 L 4” - 10 cm 20-3/4” - 53 cm 12-3/4” - 32.4 cm
22006P Full / Tamaño máximo 21.2 Qt - 20 L 6” - 15 cm 20-3/4” - 53 cm 12-3/4” - 32.4 cm
22122P Half / Mediano 4.3 Qt - 4 L 2-1/2” - 6.4 cm 12-3/4” - 32.4 cm 10-3/8” - 26.4 cm
22124P Half / Mediano 10.6 Qt - 10 L 4” - 10 cm 12-3/4” - 32.4 cm 10-3/8” - 26.4 cm
22126P Half / Mediano 11 Qt - 10.4 L 6” - 15 cm  12-3/4” - 32.4 cm 10-3/8” - 26.4 cm

STEAM TABLE PANS
recipientes para mesas de vapor



Reinforced edge.
Borde reforzado. 
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KITCHEN SERVICE
servicio de cocina

Anti-Jam, 24 Gauge, 0.6 mm  
Fácil de separar, calibre 24, 0.6 mm 

ITEM DESC CAP DEPTH LENGTH WIDTH
88002 Full / Tamaño máximo 8.2 Qt - 7.7 L 2-1/2” - 6.4 cm 20-3/4” - 53 cm 12-3/4” - 32.4 cm
88004 Full / Tamaño máximo 14.8 Qt - 14 L 4” - 10 cm 20-3/4” - 53 cm 12-3/4” - 32.4 cm
88006 Full / Tamaño máximo 21.2 Qt - 20 L 6” - 15 cm 20-3/4” - 53 cm 12-3/4” - 32.4 cm
88122 Half / Mediano 4.3 Qt - 4 L 2-1/2” - 6.4 cm 12-3/4” - 32.4 cm 10-3/8” - 26.4 cm
88124 Half / Mediano 7 Qt - 6.6 L 4” - 10 cm 12-3/4” - 32.4 cm 10-3/8” - 26.4 cm
88126 Half / Mediano 10.6 Qt - 10 L 6” - 15 cm 12-3/4” - 32.4 cm 10-3/8” - 26.4 cm
88232 Two-Thirds / Dos tercios 6.3 Qt - 5.9 L 2-1/2” - 6.4 cm 13-7/8” - 35.2 cm 12-3/4” - 32.4 cm
88234 Two-Thirds / Dos tercios 10.1 Qt - 9.5 L 4” - 10 cm 13-7/8” - 35.2 cm 12-3/4” - 32.4 cm
88236 Two-Thirds / Dos tercios 15.7 Qt - 14.8 L 6” - 15 cm 13-7/8” - 35.2 cm 12-3/4” - 32.4 cm
88132 One-Third / Un tercio 2.6 Qt - 2.4 L 2-1/2” - 6.4 cm 12-3/4” - 32.4 cm 6-7/8” - 17.5 cm
88134 One-Third / Un tercio 4.5 Qt - 4.2 L 4” - 10 cm 12-3/4” - 32.4 cm 6-7/8” - 17.5 cm
88136 One-Third / Un tercio 6.4 Qt - 6 L 6” - 15 cm 12-3/4” - 32.4 cm 6-7/8” - 17.5 cm
88142 One-Fourth / Un cuarto 2.2 Qt - 2 L 2-1/2” - 6.4 cm 10-3/8” - 26.4 cm 6-3/8” - 16.2 cm
88144 One-Fourth / Un cuarto 3.1 Qt - 2.9 L 4” - 10 cm 10-3/8” - 26.4 cm 6-3/8” - 16.2 cm
88146 One-Fourth / Un cuarto 4.6 Qt - 4.3 L 6” - 15 cm 10-3/8” - 26.4 cm 6-3/8” - 16.2 cm
88162 One-Sixth / Un sexto 1.2 Qt - 1.1 L 2-1/2” - 6.4 cm 6-7/8” - 17.5 cm 6-3/8” - 16.2 cm
88164 One-Sixth / Un sexto 2.1 Qt - 1.9 L 4” - 10 cm 6-7/8” - 17.5 cm 6-3/8” - 17.5 cm
88166 One-Sixth / Un sexto 2.8 Qt - 2.6 L 6” - 15 cm 6-7/8” - 17.5 cm 6-3/8” - 17.5 cm
88192 One-Ninth / Un noveno 0.8 Qt - 0.7 L 2-1/2” - 6.4 cm 6-7/8” - 17.5 cm 4-1/4” - 10.8 cm
88194 One-Ninth / Un noveno 1.1 Qt - 1.0 L 4” - 10 cm 6-7/8” - 17.5 cm 4-1/4” - 10.8 cm

Anti-Jam
construction.
Diseño que facilita  
su separación.
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STEAM TABLE PANS
recipientes para mesas de vapor

Standard Steam Table Pans
Browne-Halco steam table pans are crafted from premium 24-gauge, 
18/8 stainless steel. They fit flat in the well and don’t allow steam to escape. 
All have reinforced edges to prevent corners from bending and can go from 
freezer to oven without re-panning. Accessories and covers available. 
All pans are NSF listed.

Recipientes estándar para mesas de vapor
Los recipientes Browne-Halco para mesas de baño maría (de vapor) 
están hechos de acero inoxidable 18/8 de calibre 24, de calidad superior. 
Se encajan exactamente en el receptáculo y no permiten que el vapor se 
escape. Todos con bordes reforzados para prevenir que las esquinas se 
tuerzan y pueden ir del congelador al horno sin necesidad de cambiar 
de recipiente. Accesorios y tapas disponibles. Todos los recipientes 
tienen certificación NSF.

24 Gauge, 0.6 mm   
Calibre 24, 0.6 mm  

ITEM DESC CAP DEPTH LENGTH WIDTH
8001 Full / Tamaño máximo 3.9 Qt - 3.6 L 1-1/4” - 3.2 cm 20-3/4” - 53 cm 12-3/4” - 32 cm
8002 Full / Tamaño máximo 8.2 Qt - 7.7 L 2-1/2” - 6.4 cm 20-3/4” - 53 cm 12-3/4” - 32.4 cm
8004 Full / Tamaño máximo 14.8 Qt - 14 L 4” - 10 cm 20-3/4” - 53 cm 12-3/4” - 32.4 cm
8006 Full / Tamaño máximo 21.2 Qt - 20 L 6” - 15 cm 20-3/4” - 53 cm 12-3/4” - 32.4 cm
8122STP Half / Mediano 4.3 Qt - 4 L 2-1/2” - 6.4 cm 12-3/4” - 32.4 cm 10-3/8” - 26.4 cm
8124 Half / Mediano 7 Qt - 6.6 L 4” - 10 cm 12-3/4” - 32.4 cm 10-3/8” - 26.4 cm
8126 Half / Mediano 10.6 Qt - 10 L 6” - 15 cm 12-3/4” - 32.4 cm 10-3/8” - 26.4 cm
8232 Two-Thirds / Dos tercios 6.3 Qt – 5.9 L 2-1/2” - 6.4 cm 13-7/8” - 35.2 cm 12-3/4” - 32.4 cm 
8234 Two-Thirds / Dos tercios 10.1 Qt – 9.5 L 4” - 10 cm 13-7/8” - 35.2 cm 12-3/4” - 32.4 cm 
8236 Two-Thirds / Dos tercios 15.7 Qt – 14.8 L 6” - 15 cm 13-7/8” - 35.2 cm 12-3/4” - 32.4 cm 
8132 One-Third / Un tercio 2.6 Qt - 2.4 L 2-1/2” - 6.4 cm 12-3/4” - 32.4 cm 6-7/8” - 17.5 cm 
8134 One-Third / Un tercio 4.5 Qt - 4.2 L 4” - 10 cm 12-3/4” - 32.4 cm 6-7/8” - 17.5 cm 
8136 One-Third / Un tercio 6.4 Qt - 6.0 L 6” - 15 cm 12-3/4” - 32.4 cm 6-7/8” - 17.5 cm 
8142 One-Fourth / Un cuarto 2.2 Qt - 2 L 2-1/2” - 6.4 cm 10-3/8” - 26.4 cm 6-3/8” - 16.2 cm
8144 One-Fourth / Un cuarto 3.1 Qt - 2.9 L 4” - 10 cm 10-3/8” - 26.4 cm 6-3/8” - 16.2 cm
8146 One-Fourth / Un cuarto 4.6 Qt - 4.3 L 6” - 15 cm 10-3/8” - 26.4 cm 6-3/8” - 16.2 cm
8162 One-Sixth / Un sexto 1.2 Qt - 1.1 L 2-1/2” - 6.4 cm 6-7/8” - 17.5 cm 6-3/8” - 16.2 cm
8164 One-Sixth / Un sexto 2.1 Qt - 1.9 L 4” - 10 cm 6-7/8” - 17.5 cm 6-3/8” - 16.2 cm
8166 One-Sixth / Un sexto 2.8 Qt - 2.6 L 6” - 15 cm 6-7/8” - 17.5 cm 6-3/8” - 16.2 cm
8192 One-Ninth / Un noveno 0.8 Qt - 0.7 L 2-1/2” - 6.4 cm 6-7/8” - 17.5 cm 4-1/4” - 10.8 cm
8194 One-Ninth / Un noveno 1.1 Qt - 1 L 4” - 10 cm 6-7/8” - 17.5 cm 4-1/4” - 10.8 cm

Perforated, 24 Gauge, 0.6 mm   
Perforado, calibre 24, 0.6 mm   

ITEM DESC CAP DEPTH LENGTH WIDTH
8002P Full / Tamaño máximo 8.2 Qt - 7.7 L 2-1/2” - 6.4 cm 20-3/4” - 52.7 cm 12-3/4” - 35.5 cm
8004P Full / Tamaño máximo 14.8 Qt - 14 L 4” - 10 cm 20-3/4” - 52.7 cm 12-3/4” - 35.5 cm
8006P Full / Tamaño máximo 21.2 Qt - 20 L 6” - 15 cm 20-3/4” - 52.7 cm 12-3/4” - 35.5 cm
8122P Half / Mediano 4.3 Qt - 4 L 2-1/2” - 6.4 cm 12-3/4” - 32.4 cm 10-3/8” - 26.4 cm
8124P Half / Mediano 7 Qt - 6.6 L 4” - 10 cm 12-3/4” - 32.4 cm 10-3/8” - 26.4 cm
8126P Half / Mediano 10.6 Qt - 10 L 6” - 15 cm 12-3/4” - 32.4 cm 10-3/8” - 26.4 cm
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KITCHEN SERVICE
servicio de cocina

Steam Table Pan Covers, 24 Gauge, 0.6 mm   
18/8 Stainless steel. Flat covers of medium weight. 
Helps prevent seepage or spills during transport. NSF Listed.

Tapas para recipientes para mesas de vapor, calibre 24, 0.6 mm  
Acero inoxidable 18/8. Tapas planas de peso mediano. Ayudan a evitar el 
rezumadero o los derrames durante el transporte. Certificacion NSF.

ITEM SOLID DIM [LXW]
CP8002 Full / Tamaño máximo 21” x 12-7/8” 53.3 x 33 cm
CP8122 Half / Mediano 12-3/4” x 10-3/7” 32.4 x 26.5 cm
CP2224L Half, Long / Mediano/largo 20-3/4” x 6-3/8” 53 x 16.2 cm
CP8132 One-Third / Un tercio 12-3/4” x 7” 32.4 x 17.8 cm
CP8142 One-Fourth / Un cuarto 10-3/7” x 6-3/7” 26.5 x 16.3 cm
CP8162 One-Sixth / Un sexto 7” x 6-3/7” 17.8 x 16.3 cm
CP8192 One-Ninth / Un noveno 6-1/3” x 4-3/8” 17.6 x 11.1 cm
CP8232 Two-Thirds / Dos tercios 13-7/8”  x 12-7/8” 35.2 x 32.7 cm

ITEM NOTCHED DIM [LXW]
CP8002NC Full / Tamaño máximo 21” x 12-7/8” 53.3 x 33 cm
CP8122NC Half / Mediano 12-3/4” x 10-3/7” 32.4 x 26.5 cm
CP8132NC One-Third / Un tercio 12-3/4” x 7” 32.4 x 17.8 cm
CP8142NC One-Fourth / Un cuarto 10-3/7” x 6-3/7” 26.5 x 16.3 cm
CP8162NC One-Sixth / Un sexto 7” x 6-3/7” 17.8 x 16.3 cm
CP8192NC One-Ninth / Un noveno 6-1/3” x 4-3/8” 17.6 x 11.1 cm
CP8232NC Two-Thirds / Dos tercios 13-7/8”  x 12-7/8” 35.2 x 32.7 cm

Full Size Hinged Dome Cover
18/8 Stainless steel cover is polished on outside 
and has handles.

Tapa abovedada de tamaño máximo, 
con bisagra
Tapa de acero inoxidable 18/8,lustrada por fuera 
y con asas. 

ITEM DEPTH LENGTH WIDTH 

SH943HDC 2-1/2” - 6.4 cm 20-3/4” - 52.7 cm 12-3/4” - 32.4 cm

Full Size Divided Pan
24 gauge, 0.6 mm. 18/8 Stainless steel. No adapter bars
needed. 3.5 qt (3.3 L) capacity for each well.

Recipiente dividido, tamaño máximo
Calibre 24, 0.6 mm. Acero inoxidable 18/8. No se necesitan
barras adaptadoras. Capacidad de cada receptáculo: 
3.5 cuartos de galón (3.3L).

ITEM DEPTH LENGTH WIDTH 

8002DV 2-1/2” - 6.4 cm 20-3/4” - 52.7 cm 12-3/4” - 32.4 cm
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STEAM TABLE PANS
recipientes para mesas de vapor

Vegetable Insets 
Stainless steel. Mirror finish exterior. Satin finish interior. 
Can be used in steam tables or soup warmers. 
Covers available separately.

Recipientes para vegetales
Acero inoxidable. Exterior con pulido espejo. Interior con 
acabado satinado. Pueden usarse en las mesas de vapor 
o calentadores de sopa. Tapas disponibles separadamente.

ITEM CAP DEPTH FITS OPENING

VI05 2.375 Qt - 2.2 L 5-3/8” - 14 cm 5” - 12.5 cm
VI0612 4.125 Qt - 3.9 L 7-1/2” - 18.1 cm 6-1/2” - 16.5 cm
VI0812 7.125 Qt - 6.7 L 9-1/2” - 24.1 cm 8-1/2” - 21.5 cm
VI01012 11 Qt - 10.4 L 11-3/8” - 28.9 cm 10-1/2” - 26.5 cm

Vegetable 
Inset Covers
Stainless steel. Notched.

Tapas para recipientes 
de vegetales
Acero inoxidable. Con muesca.

ITEM FITS

VIC05 VI05
VIC0612 VI0612
VIC0812 VI0812
VIC01012 VI01012

Vegetable 
Inset Covers
Stainless steel. Hinged. Notched.

Tapas para recipientes 
de vegetales
Acero inoxidable. Con bisagra.
Con muesca.

ITEM FITS

VIC0812HL VI0812
VIC01012HL VI01012

Bain Maries
Stainless steel. Mirror finish exterior. Satin finish interior.
Excellent storage containers. Covers available separately.

Cacerolas para baño maría
Acero inoxidable. Exterior con pulido espejo. Interior con
acabado satinado. Excelentes contenedores para almacenar
alimentos. Tapas disponibles separadamente.

ITEM CAP DEPTH FITS OPENING

BMP1 1.25 Qt - 1.2 L 4-3/4” - 12 cm 4-1/8” - 10.5 cm
BMP2 2 Qt - 1.9 L 5-1/2” - 14 cm 4-7/8” - 12.4 cm
BMP3 3.5 Qt - 3.3 L 6-3/4” - 17.5 cm 6-1/8” - 15.6 cm
BMP4 4.25 Qt - 4 L 7-1/8” - 18 cm 6-5/8” - 16.8 cm
BMP6 6 Qt - 5.7 L 8” - 20 cm 7-1/4” - 18.4 cm
BMP8 8.25 Qt - 7.8 L 8-3/4” - 22 cm 8” - 20.3 cm
BMP12 12 Qt - 11.4 L 10-5/8” - 27 cm 9-1/4” - 23.5 cm

Bain Marie 
Covers 
Stainless steel. Solid covers. 

Tapas de baño maría
Acero inoxidable. Tapas sólidas.

Item FIts 

CBMP1 BmP1

CBMP1 BmP1

CBMP1 BmP1

CBMP4 BmP4

CBMP6 BmP6

CBMP8 BmP8

CBMP12 BmP12
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KITCHEN SERVICE
servicio de cocina

Footed Pan Grates
Keep food from sticking to bottom. Nickel-plated. 

Rejillas con patas para los recipientes
No deje que los alimentos se adhieran al fondo del 
recipiente. Niqueladas. 

ITEM LENGTH WIDTH DEPTH FITS PAN

PG510 10” - 25.4 cm 5” - 12.7 cm 7/8” - 2.2 cm 1/3 / Tamaño 1/3
PG810 10” - 25.4 cm 8” - 20.3 cm 7/8” - 2.2 cm 1/2 / Tamaño 1/2
PG1018 18” - 45.7 cm 10” - 25.4 cm 7/8” - 2.2 cm Full / Tamaño grande

False Bottoms
Holds food above pan bottom for draining. 
Finger holes allow easy removal.

Fondos falsos
Mantienen los alimentos sin tocar el fondo del recipiente, 
para su mejor drenaje. Las perforaciones para los dedos 
permiten levantarlos fácilmente.

ITEM LENGTH WIDTH DEPTH

FB810 10-3/4” - 27.3 cm 8-3/8” - 21.3 cm 9/16” - 1.4 cm
FB917 17” - 43.2 cm 9” - 22.9 cm 9/16” - 1.4 cm

Adapter Bars 
Allows changes in pan layout in steam table. 
Prevents steam loss and reduces energy consumption 
by reducing space between pans. Stainless steel. 

Barras adaptadoras
Permiten cambiar la distribución de los recipientes 
en la mesa de vapor. Evitan las pérdidas de vapor 
y disminuyen la consumición de energía al reducir 
el espacio entre recipientes. Acero inoxidable. 

ITEM LENGTH

2088 12” - 30.5 cm
2089 20” - 50.8 cm


